
Gelakte paling  €23
teryiaki · mosterd

Gamba roja  €21
gebrande avocado · citrus

Kalfsfilet €30
aardappel · artisjok 

Catch of the day €31
vis van het moment

Dame blanche €15
vanille-ijs · chocolade

suggestie
Witte chocolade €13

perzik · sablé crumble 

Kaasbordje €17
selectie kazen by ROK4

A la carte

Voorgerecht

Hoofdgerecht

Dessert

*Kaviaarsupplement €22 p.p.
Imperial Heritage Caviar Trésor



Gamba roja
gebrande avocado · citrus

Gelakte paling
teryiaki · mosterd

Kalfsfilet
aardappel · artisjok

Witte chocolade 
perzik · sablé crumble 

of

Kaasselectie van ROK4
+€8

Chefs choice

Amuses

Menu

( WA A R  L A N D  &  Z E E  E L K A A R  O N T M O E T E N )

Chef’s Signatures
 Een verrassende mix van amuses 

met de smaken van het seizoen

BOB-
arrangement

€18
€24

0,0 
arrangement 

€23
€30

Aangepaste wijnen
incl. dessertwijn

€27
€36

3-gangenmenu €65
4-gangenmenu €75

*Kaviaarsupplement €22 p.p.
Imperial Heritage Caviar Trésor
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